
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
Lactosan ist einer der führenden Hersteller von Produkten auf Basis lebender Milchsäurebakterien und 
Lohnproduzent von Enzymen und Mikroorganismen. 
 

Wir wachsen, bauen aus und modernisieren, daher suchen wir: 
 

Assistenz der Produktionsleitung/FermentationsspezialistIn  
 
Aufgabengebiet: 
Ständige Begleitung des Fermentationsprozesses mit einem Volumen von 1.000 - 15.000l, Planung und 
Dokumentation der Produktionsfermentationen, ständige Begleitung des Gefriertrocknungsprozesses, 
Mithilfe bei der Produktionsplanung, Evaluierung und Optimierung neuer Fermentations- und 
Gefriertrocknungsprozesse, Schulung von Mitarbeitern, Betreuung von Audits, Wartung und Pflege des 
Parametersatzes des Prozessleitsystems.  
 
Anforderungsprofil: Kommunikativ, flexibel, begeisterungsfähig, fundierte technisch mikrobiologische 
Ausbildung, Universitätsstudium, Erfahrung mit und Interesse an Fermentation, analytisches Denken 
zur Datenauswertung, verfahrenstechnisches Verständnis, Verständnis für Biotechnologie, 
Mitarbeiterführung, Englisch in Wort und Schrift. 
 
Wir bieten: Ein angenehmes Arbeitsumfeld in einer aufstrebenden Firma. Eine feste Anstellung. 
Flexible Arbeitszeiten. Gehalt ab Euro 3.000,- brutto pro Monat (Verwendungsgruppe IV, chemisches 
Gewerbe), Basis Vollzeit, Überbezahlung je nach Qualifikation möglich. 
  
Wenn wir Ihr Interesse geweckt haben, nehmen Sie Kontakt mit uns auf, auch wenn Sie nicht alle 
Anforderungen erfüllen können. Biotechnologische Prozesse verlangen umfangreiches 
interdisziplinäres Wissen und die Aufgabenbereiche in kleinen Firmen sind vielfältig. Wenn Sie Spaß an 
der Arbeit haben, passen Sie in unser Team.  

 
Bitte richten Sie Ihre schriftliche Bewerbung an kamsker@lactosan.at oder an 
Lactosan GmbH & Co. KG 
Fr. Monika Kamsker  
Industriestraße West 5 
8605 Kapfenberg 
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